
m e n u  s p é c i a l

a p é r i t i f  e t  s e s  m i s e s  e n  b o u c h e

E v e i l  d e s  s e n s

Gougère farcie au saumon fumé et poireaux fondants
Arancini au canard du sud ouest

Velours de carotte subtilement épicé, croustille de tomme de pays
Tuile de tapioca soufflée aux miettes de tourteau et avocat

Noix de Saint Jacques rôties au lard fumé, 
risotto au potimarron, confit de gingembre

1 4  f é v r i e r  2 0 2 5

Saint Valentin

F u s i o n  d e s  c œ u r s

Suprême de pintade fermière truffée, 
mousseline de pomme de terre et jus corsé

d é c l a r a t i o n

Ecrin de chocolat blanc, 
cœur de myrtilles sauvages

Option végétarienne possible sur réservation

Réservations au 05 59 39 70 70 ou contact@alysson-hotel.fr

6 5 €  a p é r i t i f  c o m p r i s


